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Poprzednie wydania SOLVENT WISTOLSA

stracity waznos¢

Karta informacyjna
o produkcie

Esencja octowa

ZN-99/"Dwory” SA-39

Esencja octowa jest produktem otrzymanym w wyniku rozcienczenia syntetycznego kwasu octowego woda
zdemineralizowana.

1. Charakterystyka jakosciowa

Parametry Jednostki Wartosci Metody badan
Wyglad zewnetrzny - ciecz bezbarwna, przezroczysta  PN-83/C-83048 p. 5.4.1
Zawartos¢ kwasu octowego % 78,0 + 80,0 PN-83/C-83048 p. 5.4.3
Zawartos¢ substancji redukujgcych

nadmanganian potasu w przeliczeniu % max. 0,01 BN-88/6193-11 p. 5.3.10
na kwas mrowkowy

Zawartos¢ aldehydu octowego % max. 0,004 BN-88/6193-11 p. 5.3.5
Proba z KMnO, - wytrzymuje co najmniej 30 minut  PN-83/C-83048 p. 5.4.11
Pozostato$¢ po odparowaniu % max. 0,001 BN-88/6193-11 p. 5.3.11

Zawartos¢ zanieczyszczen technicznych jest zgodna z wymaganiami zarzadzenia MZiOS z 31 marca 1993r. (MP Nr 22 / 93, poz. 233).
Petne oznaczania, obejmujace m.in. zawarto$¢ metali, wykonuje sie raz na kwartat lub zgdanie odbiorcy sktadane przy zamdéwieniu.

2. Zastosowanie
Esencja octowa jest stosowana w przemysle spozywczym do sporzadzania roztworu kwasu octowego
E 260. Kwas octowy E 260 moze byc¢ stosowany :
- do sporzadzania kapieli marynujgcej o stezeniu 4 + 7% wykorzystanej do wytwarzania po6tproduktu
w procesie produkcji marynat rybnych zimnych, pod warunkiem, ze kwas octowy E 260 otrzymany
z esencji octowej nie jest stosowany w zalewach smakowych w produktach gotowych do spozycia,
- w celu uzywania jako substancja dodatkowa do zywnos$ci (substancja zakwaszajgca), do produkc;ji
majonezéw smakowych, musztard smakowych, przetworéw rybnych, owocowych iwarzywnych
z wyjatkiem przetworéw grzybowych.

3. Opakowanie i transport
Cysterny kolejowe lub autocysterny. Mozliwe jest tez stosowanie innego rodzaju opakowania po uprzednim
uzgodnieniu miedzy producentem a klientem. Opakowanie i transport podlega przepisom RID / ADR.

4. Przechowywanie
Esencje octowg zaleca sie przechowywa¢ w zbiornikach ze stali kwasoodpornej lub innych zbiornikach,
jezeli dostatecznie zabezpieczajg one produkt.

5. Uwagi

Kwas octowy stosowany do produkcji esencji octowej spetnia parametry kwasu octowego E 260, zawarte w
Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia w sprawie specyfikacji i kryteriow czystosci substancji dodatkowych
(Dz.U.07.199.1441).

Kwas octowy jako substancja dodatkowa do zywnosci musi by¢ stosowany zgodnie z dobrg praktykg
produkcyjna.

Na etykietach srodkéw spozywczych wyprodukowanych z dodatkiem kwasu octowego musi by¢ podana
informacja o zawartosci E 260.

Dla przetworéw wyprodukowanych z dodatkiem E 260 nie mozna uzywac okreslenia ,w occie”.

Kwas octowy E 260 nie moze stanowi¢ sktadnika surowcowego produktu gotowego do spozycia.

Kwas octowy E 260 nie moze znajdowac sie w obrocie detalicznym.

Niniejszy dokument ma charakter informacyjny. Podano w nim informacje wedfug najlepszej wiedzy
producenta i nie stanowig one podstawy do reklamacji.
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